
Aperit ivo
Prossecco di Valdobbiadene					     0,1 l		  4,50

Prosecco auf Eis							       0,2 l		  5,50

Aperol Spritz1									         6,00

Spumante Contratto Metodo Classico Millesimato Brut 	 0,1 l		  7,50

Laurent-Perrier Brut						      0,1 l 	         10,50

Aperol Prosecco1									         5,30

Campari Soda1									         4,80

Campari Orange1/Maracuja1							       5,30

Martini										          4,50
bianco | rosso | dòro | extra dry | rosato

San Bitter13										          3,20

Crodino13										          3,20

Sherry Dry / Medium								        4,00

1 Farbstoffhaltig | 3 Chininhaltig



Minestrone alla casareccia							       4.70
Hausgemachte italienische Gemüsesuppe

Zuppa di pesce									         6,50
Edle Fischsuppe mit Crostini

Panzanella										          3,90
Toskanische Brotsalat mit Tomaten, Basilikum und Olivenöl

Insalata di patate									         3,90
Kartoffelsalat auf italienische - Art mit Sellerie, Tomatenwürfel und Oregano

Insalata  mista									         4,50
Gemischter frischer Marktsalat

Insalata di fagiolini, tonno  e cipolla						      6,50
Prinzesbohnensalat mit Thunfisch und roten Zwiebeln aus Tropea

Insalata di finocchio e arancia							      6,50
Fenchel- und Orangensalat mit einer Oliven-  Zitronenmarinade

Insalata di pomodoro e cipolla							      4,50
San - Marzanotomaten  mit roten Zwiebeln aus Tropea, Basilikum, 
frischer Oregano und Olivenöl

Insalata Caprese con mozzarella di Bufala					     9,50
Tomaten mit Büffelmozzarella und Basilikum

Zuppe /  Suppen

Insalate  /  Salate



Parmigiana di melanzane							       7,50
Auberginenauflauf mit Mozzarella, Tomaten und Basilikum

Vitello tonnato									         8,90
Dünne Kalbsbratenscheiben mit einer leichten Thunfischsauce 
garniert mit Kapern und Sardellen

Variazione di verdure fresche							       9,50
Warme Gemüsenvariationen

Affettato misto									         9,50
Aufschnitt von verschiedene italienische Salami und Schinken, 
garniert mit eingelegtem Gemüse

Caprino caramelizzato con carpaccio di bietola rossa			   9,50
Karamelisierter frischer Ziegenkäse 
auf Rote-Bete Carpaccio mit Balsamicocreme

Polipo alla griglia con pesto di menta					     8,50
Gegrillter Oktopus mit Minzenpesto

Gamberoni al timo su letto di Finocchio					     12,50
Riesengarnelen mit Thymian 
auf einem mariniertem Fenchelsalat 

Antipast i  /  Vorspeisen



Orecchiette alla pugliese							       8,50
Hausgemachte Öhrchennudeln mit Broccoli, leicht pikant

Spaghetti alla carbonara							       8,50
Spaghetti mit Speck, Eier und Pecorinokäse

Maccheroni con ragu di carne mista					            10,50
Makkaroni in Tomatensauce mit Kalb- Lamm und Schweinefleisch 

Paccheri con pomodoro e basilico						      7,00
Paccheri (Pasta) mit Kirschtomaten und Basilikum 

Tagliolini con gamberetti, patate e rucola				            11,50
Tagliolini mit Riesengarnelen, Kartoffeln und Rucola

Casareccia con salciccia, pomodoro e Finocchio		          11,50
Casareccia (Pasta) mit italienische Wurst, Tomaten und Fenchelgewürz

Lasagna classica al forno							       8,50
Klassische Lasagne aus dem Ofen

Ravioli con ricotta e spinaci al burro e salvia 			           10,80
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Spinat und Ricottakäse, 
in eine Butter Salbeisauce dazu Parmesanstreifen

Pasta



Fegato di vitello con cipolla di Tropea e aceto balsamico	         17,50
Kalbsleber mit rote Zwiebel aus Tropea und Balsamicoessig 

Spezzatino con piselli e patate						             17,50
Kalbsgulasch mit Erbsen und Kartoffeln

Ossobuco tradizionale							               22,50
Geschmorte Kalbshaxscheiben 

Salsiccia grigliata con Finocchietto					             18,50
Gegrillte italienische Wurst mit Fenchelgewürz, Brokkoli und Knoblauch

Paillard di vitello in vinegrette di zenzero e limone		         	        18,50
Paillard vom Grill mit einer Ingwer-Zitronevinaigrette

Moscardini con fagioli e pomodoro					             14,50
Kleine Oktopuse mit weiße Bohnen und Tomatensauce  

Calamari ripieni								                15,50
Gefüllte Tintenfische mit Sardellenfilets, Petersilie, 
Semmelbrösel und Basilikum

Filetti di branzino su letto di lenticchie				            21,50
Gebratener Wolfsbarschfilet auf einem Linsenbett

Coda di rospo alla diavola 						              22,50
Gebratener Seeteufel in einer leicht, scharfen Tomatensud

Zu allen Fleisch – und Fischgerichten servieren wir eine Tagesbeilage

Carne /  Fle isch

Pesce  /  F isch



Pizze
Pizzabrot										          3,90

Margherita										          6,00

Funghi										          6,50
Champignons

Prosciutto124  										         6,50
Mit gekochtem Vorderschinken

Calabrese123										         8,00
Mit scharfer Salami

Rucola e pomodoro fresco							       8,00
Mit frischen Tomaten und Parmesan

Parma										          8,50
Mit luftgetrocknetem Parmaschinken

Tonno e cipolla 									         7,50
Mit Thunfisch und roten Zwiebeln

Marinara										          8,50
Mit Meeresfrüchten

Quattro Stagioni1234									        7,50
Vier - Jahreszeiten 

Alle Pizzen werden mit Mozzarella belegt.

1 Konservierungsstoff | 2 Antioxidationsmittel | 3 Farbstoff | 4 Phosphat



Dolci  /  Dessert

Formaggi  /  Käse

Tortino al cioccolato								        6,50
Warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis

Panna cotta con salsa di fragola 						      5,00
Panna Cotta mit Erdbeersauce 

Tirami su tradizionale								        5,00
Leichte Mascarponecreme 

Semifreddo alla nocciola							       5,50
Halbgefrorenes mit Haselnussparfait 

Parmiggiano reggiano								        4,90

Taleggio										          4,50

Pecorino Calabrese								        4,50

Formaggi misti con pera e mostarda di fico					    8,50
Kleine Auswahl italienischer Weich- und Hartkäsesorten 
mit Birne und Feigensenf



Alkoholfreies

Säfte  /  Nektar

S. Pellegrino / Acqua Panna					     0,25 l 		 2,10

S. Pellegrino / Acqua Panna					     0,75 l 		 5,20

Coca Cola12, Fanta1, Spezi12, Sprite				    0,30 l 		 2,60

Coca Cola12, Fanta1, Spezi12, Sprite 				    0,40 l 		 3,80

Coca Cola Light12 							      0,33 l 		 2,80

Schweppes                                               			   0,20 l		  2,80
Bitter Lemon3 | Tonic Water3 | Ginger Ale3 		

Apfelsaft 								        0,3 l 		  3,40

Orangensaft 							       0,3 l 		  3,40

Maracujanektar 							       0,3 l 		  3,40

Mango-Pfirsich-Birne-Sojasaft 					     0,3 l 		  3,40

Cranberrynektar 							       0,3 l 		  3,40

Rhabarbersaft							       0,3 l 		  3,40

Pfirsichnektar 							       0,3 l 		  3,40

Tomatensaft 							       0,2 l 		  3,20

Saftschorle 								        0,4 l 		  3,20

1 Farbstoffhaltig | 2 Koffeinhaltig | 3 Chininhaltig



Biere

Bitter ‘s

Bier vom Fass

Dinkelacker CD Pils						      0,3 l 		  2,70 

Dom Kölsch								       0,2 l 		  1,90

Sanwald Hefeweizen hell					     0,3 l 		  2,50

Radler								        0,3 l  		  2,40

Flaschenbier

Sanwald Kristall							       0,5 l 		  3,40

Sanwald Hefeweizen dunkel					     0,5 l 		  3,40

Sanwald Hefeweizen alkoholfrei				    0,5 l 		  3,40 

Dinkelacker CD Pils alkoholfrei					     0,33 l		  2,50

Wulle Bier								        0,33 l 		 2,50

Ramazzotti								        4 cl 		  3,60

Averna								        4 cl 		  3,60

Fernet Branca / Menta						      4 cl 		  3,60

Cynar									        4 cl 		  3,60



Espresso										          1,90

Espresso Doppio									         3,20	

Espresso Corretto									         3,50
Mit Grappa - Sambuca

Cappuccino									         2,60

Kaffee										          2,00

Schwarz-Tee									         2,50
Darjeeling, Early Grey

Früchte-Tee										         2,50
Himbeere

Grüner-Tee										          2,50
Grüner Tee mit Minz, Japanischer Sencha
		
Kräuter-Tee										          2,50
Kamille, Rooibos Chai

Spezialitäten									         2,50
Weisser Vanille-Grapefruit, Dragon Pearl Jasmin

Heisse  Getränke /  Lavazza

Tee Harnay and Sons



Amaretto Disaronno						      4 cl 		  3,60

Sambuca Molinari							      2 cl 		  2,90

Sambuca Molinari Caffe						     2 cl 		  3,00

Baileys1								        5 cl 		  4,30

Limoncello								        4 cl 		  3,90

Nardini 								        2 cl 		  3,90

Nardini Riserva 							       2 cl 		  4,30

Prosecco 								        2 cl 		  5,50

Barolo 								        2 cl 		  5,90

Amarone 								        2 cl 		  6,30

Unsere Grappaauswahl ist selbstverständlich größer. Gerne beraten wir Sie .

Remy Martin							       2 cl 		  4,50

Hennessy fine de Cognac					     2 cl 		  5,30

Vecchia Romagna						      2 cl 		  4,40

Carlos 1								        2 cl 		  4,60

Liköre

Grappa

Cognac und Brandy

1 Farbstoffhaltig



Auchentoshan 12J - Lowland      				    0,2 cl       	 6,00

Glenlivet 12 J -Speyside						      0,2 cl 		 5,00

Lagavulin 16J - Islay                          			    	 0,2 cl     	 6,50    

Chivas Regal 12 J 							      0,4 cl 		 9,00

Jameson 								        0,4 cl 		 6,50

Four Roses 								        0,4 cl 		 6,50

Jack Daniel’s 							       0,2 cl	  	 4,50

Bacardi Superior							       0,4 cl	  	 5,50

Bacardi 8 J								        0,4 cl 		 7,00

Havana Club 3 J							       0,4 cl 		 5,50

Havana Club 7 J							       0,4 cl 		 7,00

Whisk(e)ys

Rum

Scotch Single Malt

Scotch Blended

Irish

Bourbon

Tenneessy



Gin

Wodka

Longdrinks

Bombay Sapphire							      0,4 cl 		 5,00

Hendrick´s								        0,4 cl 		 6,50

Beefeater 24							       0,4 cl 		 5,00

Tanqueray Ten							       0,4 cl		  6,50

Absolut								        0,4 cl		  4,50

Grey Goose								       0,4 cl		  6,00

Belvedere								        0,4 cl 		 6,00

Skyy									         0,4 cl		  4,30

Absolut								        0,2 cl 		 6,50
Bitter Lemon3, Maracuja, Tonic Water3

Bombay Sapphire							      0,2 cl 		 6.50
Tonic Water3, Maracuja, Bitter Lemon3

Jack Daniel´s Cola						      0,2 cl 		 6,50

3 Chininhaltig



Prosecco /  Champagner

Offene Weine 

Prosecco di Valdobbiadene					     0,1 l 		  4,50

Prosecco di Valdobbiadene					     0,75 l 	        29,00

Spumante Contratto Metodo Classico Millesimato Brut 	 0,1 l		  7,50

Spumante Contratto Metodo Classico Millesimato Brut 	 0,75 l	          51,00

Spumante Contratto Metodo Classico For Englang Rosé 0,75 l	         54,00

Laurent-Perrier Brut						      0,1 l 	         10,50

Laurent-Perrier Brut						      0,75 l 	        71,00

Laurent-Perrier Rosé						      0,75 l          98,00

Moet & Chandon Rosé						      0,75 l          80,00

Pinot Grigio – Veneto						      0,2 l 		  4,20

Chardonnay – Veneto						      0,2 l 		  4,20

Rosato Veronese							       0,2 l 		  4,20

Barbera – Piemonte						      0,2 l 		  4,20

Chianti – Toscana							       0,2 l 		  4,20

Weinschorle								       0,2 l 		  3,30

Weisswein

Rotwein


